FICHE TECHNIQUE PRODUIT

Delical

Gelodiet

POUDRE EPAISSISSANTE

Denrée alimentaire destinée a des fins médicales spéciales

Les avantages DELICAL Gelodiet

Poudre épaississante

v" Dissolution instantanée,

v' Epaississement instantané ethomogéne,
v" Consistance stable = efficace a chaud comme a froid, P
résistantal’amylase salivaire en bouche, le temps de la déglutitio GelOdlgt _
v' Goltneutre e
v Sanslactose, sans gluten
v' Hautes propriétés viscosifiantes
v pHneutre

v" Disponible en boite de 225¢ avec dosette de 4.6 g et en étui de sachg

de 79

11 Fabriqué en France.
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Indications :
v Troubles deladéglutition liés aux liquides (maladies neurodégénératives,
maladies neurologiques, AVC...)
v' Déglutition douloureuse (cancers ou chirurgie de lasphére ORL...)
v’ Rééducation de lafonction de déglutition, traumatisme post-opératoire,
v’ Peuts'utiliseren cas de troubles du métabolisme glucidique.

Avis important :
Convient aux enfants a partir de 3 ans. Il convient de s’assurer que la texture est adaptée aux
capacités de déglutition du patient. A utiliser sous contrdle médical, comme épaississant
alimentaire, uniquement en complément de I'alimentation habituelle. Ne convient pas aux
enfants de moins de 3 ans.

INGREDIENTS :

Amidon transformé de mais, inuline de chicorée,
épaississants (gomme de guar, gomme de konjac).

ONSEILS D’UTILISATION :

La quantité de poudre épaississante est a adapter aux besoins
du patient en fonction de la texture souhaitée.

L’épaississement se fait a chaud comme a froid et reste
stable dans le temps. Une fois épaissi, le produit se
conserve comme un aliment et peut étre congelé.




VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES 4 niveaux d’épaississement afin de s’adapter a toutes les

pathologies.
Par Par Quantité recommandée pour 200m|
Pour 100 g mesurette | sachetde
ded6g g Niveau IDDSI* | Tra jags - A
Valeur Eneraétiaue Tréslégérement  Légérement Modérément
(k‘:, kel getia 1474/348| ©8/16| 103/24 épas épals Sk
ca TEXTURE™* : PUREE EPAISSE /
Matiéres Grasses (g) 0,1 0,005 0,01 o HEREINECTAR CREME/MEL | pUDDING
Dont acides gras 0.0 0.0 0.0 VISCOSITE (cP) 51-350 351-1750 »1750
saturés ’ ’ ’ DOSETTE(S) . PP . - T PP TET
KL mers” | (W@ g | VT | JU
(92Lf'/clAE?r *()g) 37 /200 ml 15 dosette 2dosettes 25 dosettes 3 dosettes
0 SACHET(S _ sachet  lsachet
Dont sucres (g) 0,04 /aoo::fl) I $sochet I»’ ol t I y cotéromms n Esocheta

Dont lactose (g) <0,01 <0,01] <0,01

1 mesurette = 4,6 g de poudre

Protéines (g) 1 cuillére a café = 2.3g de poudre

0,4 0,02 0,03
(0% AET") ’ : : *International Dysphagia Diet Standardisation Initiative
Sel (g)
Sels Minéraux 5 S
Sodium (mg) 78 118 Mode de préparation :
*AET : apports énergétiques totaux o Etapel o Etape 2 /
Rajouter la poudre dans Mélanger vigoureusement pendant 15 a 20 secondes | %
Conditi t en boite : le liquide ou I'aliment. avec un fouet ou une fourchette jusqu’a dissolution K ]
(_m _' lohnement en.borie - compléte de la poudre. L 4
primaire : /’ 2
Boite préte al'emploi avec dosette de 4,6 g 2259
secondaire : |
Carton de 12 boites ’] Patienter 2 minutes afin que le mélange
Dimensions extérieures carton (Lxhx1): 430 x 320x 150 mm ! épaississe. Cest prét !
Poids net du carton : 2,70 kg
Poids brut du carton : 4,45 kg
Conditionnement en sachet : CONSERVATION :
primaire : DDM : 24 mois.
Sachet de 7g g Avant ouverture, conserver a température ambiante, dans son
secondaire : . X bt , s ey
Etuide40sachetsde7g 280 g emballage d’origine, a 'abri de la chaleur et de 'humidité.
tertiaire : Boite : Aprés ouverture, bien refermer la boite, conserver dans
g?"ton de 12 ettH'_S crl xR 350 320 % 310 un endroit frais et sec. Consommer dans les 10 semaines.
imensions extérieures carton (Lxhx|): x 320 x 310 mm . . -
Poids net du carton - 3.36 kg Sachet : Aprés ouverture, utiliser le contenu du sachet dans les 24
Poids brut du carton : 59kg heures.
Viscasité plus importante
Viscosité & dose de poudre équivalente
00 A viscosité équivalente,
2000 '\ ®11% de poudre en moins
T w0 | nécessaire pour la texture
% creme
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= purée épaisse
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©) Viscosité stable ©) Consistance stable en bouche
Impact temps et température o Résistant 3 'amylase salivaire en
:ggg bouche le temps de la déglutition.
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